
新製品・推奨品 ご案内
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常 常温保存 蔵 冷蔵保存 凍 冷凍保存要加熱商材 【保存方法】【使用方法】 熱 蔵 冷蔵保存本パンフレットの一部または全部を無断にて複製・商業目的に利用されますと、理由の如何を問わず直ちに罰せられることがあります。ご注意ください。
商品の色合いが、写真と実物では多少異なる場合がございます。ご了承ください。
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No.012069 単
価20枚×10BL×1C/S　

使用材料 鰆、西京漬液、柚子　等 賞味期限 730日

用　　途 焼き物 味付状態 西京味噌味

セールス
ポイント

●柚子を加えた西京味噌で鰆を漬け込み、さっぱりと仕上げました。
●解凍後、約180 ℃で約5～7分焼いてお使いください。
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No.732421 単

価30本×1C/S
使用材料 ぶり、たらすり身、白味噌、けしの実、柚子皮　等 賞味期限 600日
用　　途 前菜 味付状態 薄味噌味

セールス
ポイント

●鹿児島県産ぶりに白味噌と柚子の皮をブレンドして、素材本来の
　旨みを引き出し仕上げました。
●前菜・おせち・お弁当・オードブル等にお使い頂けます。
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No.527005 単
価25入×10BL×２合×1C/S

使用材料 サンマ（国産）、南瓜、でん粉　等 賞味期限 540日
用　　途 揚げ物 味付状態 素材味

セールス
ポイント

●秋を象徴する、サンマ・南瓜を使用した串揚げ商品です。
●一つずつ丁寧に手作業で仕上げました。
●揚げ物（天ぷら）の素材として、お使いいただけます。
　（解凍後、約170 ℃で約4分揚げてください。）
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No.905002 単

価40入×20袋×1C/S　
使用材料 大豆（国産）　等 賞味期限 180日
用　　途 煮物、椀物 味付状態 素材味

セールス
ポイント

●国産の大豆を使用し、湯葉をまん丸に仕上げました。
●味付けはしておらず、湯葉本来の味を堪能して頂けます。
●煮物・椀種等にお使い頂けます。
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No.180347 単

価1kg×12BL×1C/S
使用材料 スルメイカ、数の子、わさび茎、唐辛子　等 賞味期限 365日
用　　途 小鉢 味付状態 わさび風味

セールス
ポイント

●鮮度の良い国産のスルメイカを使用し、わさびの風味を
　良く効かせて仕上げました。
●黄金色の数の子の、程良い色合いと食感をお楽しみ頂けます。

国
こ く さ ん

産柿
か き

の赤
あ か

ワイン寄
よ

せ
No.732422 単

価30本×1C/S
使用材料 柿、赤ワイン、砂糖、ゼラチン、柿ペースト　等 賞味期限 730日
用　　途 前菜、デザート 味付状態 素材味

セールス
ポイント

●秋冬の夕焼けの空の色をイメージした色鮮やかな切り出し
　前菜です。
●国産柿スライス・完熟柿ペーストの生地にアルコール分を
　飛ばした赤ワインを入れ味に奥行きを持たせた一品です。
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No.593505 単

価1kg×15BL×1C/S
使用材料 ずいき、こんにゃく、油揚げ、ごま　等　 賞味期限 90日
用　　途 小鉢 味付状態 醤油味

セールス
ポイント

●ずいきとは「里芋」の茎の事を言い、やわらかい食感が特徴の
　食材です。
●栄養たっぷりのずいきを、食べやすい醤油味の煮物に仕上げました。
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No.972019 単

価1kg×5袋×2合×1C/S
使用材料  さんま、魚醤、生姜、小麦粉　等 賞味期限 540日
用　　途  揚げ物 味付状態 薄醤油味

セールス
ポイント

●鮮度が良いサンマを船で凍結し、竜田揚げに仕上げました。
●完全油調済商品ですので、解凍後そのままお召し上がり頂けます。
●再加熱頂く際も、面倒な衣付けの手間が省けます。
　（冷凍のまま、約175 ℃で約2分揚げてください。）
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No.552335 単

価12入×20BL×1C/S
使用材料 里芋、たらすり身、くわい　等 賞味期限 365日
用　　途 煮物、蒸し物、揚げ物 味付状態 薄塩味

セールス
ポイント

●里芋ベースのふんわりとした生地に、くわいのシャキシャキとした
　食感がアクセントになる万頭です。
●揚物・蒸物などに銀餡・甘酢餡をかけてお召し上がり下さい。
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No.474800 単

価30本×1C/S
使用材料 いか、魚肉、銀鮭、じゃがいも、銀杏、きのこ類　等 賞味期限 540日
用　　途 前菜 味付状態 薄塩味

セールス
ポイント

●銀鮭を塩麹で漬け、きのこと合わせて仕上げました。
●すり身には銀杏を混ぜ込み、秋にぴったりの一品です。
●色鮮やかな銀鮭が映える商品です。
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粕のふんわりケーキ　
No.474784 単

価20本×1C/S
使用材料 卵白、小麦粉、砂糖、卵黄、くるみ、酒粕　等 賞味期限 365日
用　　途 デザート 味付状態 甘味

セールス
ポイント

●酒粕が風味良く香る大人のデザートです。
●卵白を卵黄の４倍程使用し、今までにないふんわりとした
　生地に仕上げました。
●全体に混ぜ込んだ砕いたくるみの食感もお楽しみ頂けます。
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塩煮
No.474711 単

価1kg×15袋×1C/S
使用材料 赤魚、ブロッコリー、長ねぎ、黄パプリカ　等 賞味期限 540日

用　　途 オードブル 味付状態 旨塩味

セールス
ポイント

●赤魚とブロッコリー、黄パプリカの色合いが綺麗な中華商材です。
●少量でボリュームのある盛り付けが可能ですので、バイキング等に

お使い頂けます。
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